
        

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 
Sarde beccafico  

Parmigiana di melanzane 
Scelta di formaggi siciliani con miele 

Peperonata alla Siciliana 
 

** 
 

Risotto alle piccole verdure e basilico 
Timballo di pasta alla Norma 

 
** 
 

Bocconcini di tonno alla menta  
Straccetti di maiale in agrodolce 

Patate al forno 
Verdure di stagione 

 
** 
 

Scelta di torte  
 

 
 

Le cene servite  

 

Menù 1 
 

Salmone affumicato su misticanza  
** 

Pennette con cozze e peperoni dolci  
** 

Filetto di capone in carpione (cipolla, aceto, menta e pepe nero)  
Contorni di stagione  

** 
Torta di ricotta con salsa ai frutti rossi  

 
 
 

Menù 2 
 

Tortino di melanzane alla Norma con pomodoro e ricotta salata 
** 

Rigatoni con pesto di erbette aromatiche e capperi  
** 

Bocconcini di petto di tacchino con funghi, piselli e Prosecco * 
Contorni di stagione  

** 
Torta tartufata (al cioccolato) 

 
 

Menù 3 
 

Insalata di frutti di mare con olio extra vergine di oliva e limone  
** 

Gnocchetti al ragù di pesce e olive nere  
** 

Filetto di spigola con pomodorini, finocchi e menta  
Contorni di stagione  

** 
Tiramisù  

 

 

 
Le Cene a Buffet     

 
 

Parmigiana di melanzane gratinata 
Mozzarella con pomodoro e basilico 

Insalata di tonno con pomodori ciliegia e cipollotti 
Torte salate assortite  

 
** 
 

Ravioli di ricotta e spinaci al burro e salvia 
Timballo di pasta con provola e zucchine 

 
** 
 

Trancio di salmone dorato  in salsa all’aneto 
Falsomagro alla Catanese  

Patate al naturale  
Verdure di stagione 

 
** 
 

Scelta di torte  
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 
Sardine “beccafico” (breaded and filled  

with herbs, pine nuts and raisins) 
Parmigiana (Eggplants cake) 

Selection of Sicilian cheeses with honey  
Peppers salad  

 
 

Vegetables and basil risotto  
Norma pasta timbale (with eggplants,  

tomato sauce and ricotta) 
 
 

Tuna bites flavoured with mint  
Sweet and sour pork filets  

Roasted potatoes 
Vegetables in season  

 
 

Dessert buffet 
 

 
 

Served dinner   

 

Menu 1 
Smoked salmon served with young salad  

** 
Pasta with mussels and sweet peppers  

** 
Fried and marinated gurnard (Sicilian fish)  

Seasonal side dishes  
** 

Ricotta cheese cake with red fruits sauce  
 
 

Menu 2 
Norma timbale (eggplants, tomato sauce and ricotta)  

** 
Pasta with aromatic herbs pesto and cappers  

** 
White stew of turkey with mushrooms, peas  

and Italian sparkling wine  * 
Seasonal side dishes 

** 
Chocolate cake  

 
 

Menu 3 
Seafood salad with lemon and extra virgin olive oil  

** 
Gnocchi with fish ragout  

** 
Sea bass filets with baby tomatoes, fennel and mint  

Seasonal side dishes 
** 

Tiramisù  
 

 

 
Buffet Dinner 

 
 

Parmigiana (eggplant cake) 
Caprese salad (tomatoes, mozzarella and basil) 

Tuna salad with baby tomatoes and fresh onions  
Selection of cheese and vegetables tarts 

 
 

Ricotta and spinach ravioli with butter and sage 
Pasta timbale with courgettes and Sicilian cheese 

 
 

Salmon with dill sauce  
Rolled and stuffed roast beef (Sicilian recipe) 

Vegetables in season  
Steamed potatoes  

 
 

Dessert buffet 
 
 


